
期間：2月 5日（水）～ 3月 3日（月）第 2弾

期間：1月 8日（水）～ 2月 3日（月）第 1弾

Winter menu
冬限定  身体温まる特別メニュー

（税込）ALL  ¥1,430

半熟卵と地野菜のカレーグラタン
玉野市産のブロッコリーやカボチャの入った
カレーグラタンにトロトロの半熟卵をのせました。　

真鯛つみれと季節野菜のクリーム煮込み
近海でとれた旬の真鯛を使ったつみれに、季節野菜を合わせました。

冬の時期にぴったりなクリーム煮込みです。　

たっぷりチーズのシーフードドリア
海の幸をふんだんに使用したシーフードドリア。
上に乗せた国産のエビとともに海の恵みをお楽しみください。

豆腐ステーキ 備前味噌の麻婆仕立て
備前味噌を使用し、ボリューミーな豆腐ステーキを麻婆仕立てに。
程よくピリ辛で身体も温まり、ご飯も進みます。　



LUNCH 価格はすべて税込です

瀬戸内地魚定食
※写真はイメージです。お魚はその日によって異なります。

＋玉野おばんさい 2品 &サラダ& 香の物 
＋ごはん（雑穀 or 白ごはん）
＋お味噌汁   +200円で具だくさん豚汁に変更可　

選べるメインのまんぞくランチ セット ALL  ¥1,430
※ごはん大盛り+100円 /少なめ対応可

ドリンク
セルフサービス
（無料）

森林どりと季節野菜のみぞれ和え定食

＋玉野おばんさい 2品 &サラダ& 香の物 
＋ごはん（雑穀 or 白ごはん）
＋お味噌汁   +200円で具だくさん豚汁に変更可　

地野菜の煮込みハンバーグ定食

＋玉野おばんさい 2品 &サラダ& 香の物 
＋ごはん（雑穀 or 白ごはん）
＋オニオンスープ　

瀬戸内カキフライ定食

＋玉野おばんさい 2品 &サラダ& 香の物 
＋ごはん（雑穀 or 白ごはん）
＋お味噌汁   +200円で具だくさん豚汁に変更可　



価格はすべて税込です

LUNCH

・岡山野菜たっぷりカレー（雑穀 or 白ごはん）漬物付

・きつねうどん　漬物付 

・カレーうどん　漬物付

¥990

¥660

¥880

メイン（単品）

・備前みそと岡山野菜の具だくさん豚汁（大椀・小椀）

・お味噌汁

・玉野雑穀と白米の 2色いなり

・白ごはん

・玉野雑穀ごはん

汁物・ごはん（単品）

¥550 / ¥330

¥220

2 貫 ¥330

¥330

¥330

メイン（単品）
汁物・ごはん等

▶定食セット・メイン（単品）をご注文の方
　ドリンクセルフサービス（無料）

PUUTのお子さまプレート ¥880
・オムライス
・からあげ
・ミニコロッケ
・ジュース（オレンジ or りんご）

・ポテトフライ
・サラダ
・スープ

※小学生以下対象

ドリンク
セルフサービス
（無料）


